Restaurantchef til Royal Oak Resort i Jels

Er du en synlig leder, der braender for godt veertskab, staerkt samarbejde og gode
geesteoplevelser? Og trives du bedst, nar du bade kan saette retning og selv veere en del
af driften? Sa er det maske dig, vi sgger som restaurantchef til Royal Oak.

Hos Royal Oak kommer vores gaester blandt andet til frokost og middag, efter en runde
golf eller for at holde selskab. Restauranten serverer klassiske retter med et moderne
twist og fokus pa seesonen og gode ravarer.

Din rolle

Som restaurantchef far du ansvar for den daglige restaurantdrift. Du bliver den synlige og
neerveerende leder, der gar forrest og skaber rammerne for, at medarbejderne kan lykkes
og gaesterne maerker det gode vaertskab.

Du skal bade kunne vaere teet pa den enkelte service og lgfte blikket og se, hvor vi kan
udvikle vores arbejdsgange, samarbejde og gaesteoplevelse. Det er et greb, der ogsa
fremhaeves tydeligt i sammenlignelige restaurantchefstillinger.

Dine vigtigste opgaver bliver at:

+lede og koordinere den daglige restaurantdrift

*motivere, oplaere og udvikle medarbejderne

ssikre godt veertskab og hgj kvalitet i servicen

*planleegge og afvikle selskaber og arrangementer

.udvikle arbejdsgange og samarbejdet med kgkkenet

Hvem er du?

Din uddannelsesbaggrund er ikke afg@grende. Det vigtigste er, at du har erfaring fra
restaurant, hotel eller hospitality og har lyst til at tage ansvar for bAde mennesker og drift.
Vi forestiller os, at du:

*har erfaring med ledelse eller koordinerende ansvar

har en steerk forstaelse for service og vaertskab

sskaber struktur og bevarer roen, nar tempoet stiger

*kommunikerer tydeligt og far mennesker med dig

«gar forrest og trives med selv at tage del i driften

Du behgver ikke allerede veere restaurantchef. Er du fx souschef eller supervisor og klar
til neeste skridt, vil vi ogsa meget gerne here fra dig.

Et sted, du kan vaere med til at udvikle

Royal Oak ligger i naturskanne omgivelser ved Jels og kombinerer restaurant og
selskaber med blandt andet golf og andre resortaktiviteter.

Du far derfor en alsidig lederrolle, hvor du far mulighed for at seette dit preeg pa
restauranten, teamet og den samlede geesteoplevelse.

Klar til naeste skridt?

Har du spargsmal til jobbet, kan du kontakte Hasse Bonde-Sterup pa 20 46 40 56.

Lyder jobbet som noget for dig? Sa send dit CV via ansggningsknappen senest 25.
oktober.

Vi gennemgar ansggningerne og inviterer til samtaler Iabende.
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